
 

 

 

 

  فر برنج تک پرسمعرفی 

دسـتگاهی جهـت پخـت بـرنج تـک نفـره و بصـورت قـالبی در رسـتوران هـا فر بـرنج تـک پـرس 

ایــن دسـتگاه در شــرکت خــلاق دمــا  بـویژه در رســتوران هــای کتـه کبــاب در شــمال ایـران اســت.
  برای اولین بار طراحی و تولید شده است.  گستر اراک (شیدپخت) 

  

  مکانیزم عملکرد

مـورد تابشـی اسـتفاده مـی کنـد و بـه ازای هـر نفـر بـرنج حـرارت از مکـانیزم  فر برنج تک پـرس

ار ریختـه مـی شـود و سـپس بـر روی نـو) آب کـش شـده گرمـی (بـرنج  ٤٠٠در قابلمـه هـای نیاز 

دقیقــه بــرنج پختــه  ١٣نقالــه دســتگاه قــرار مــی گیــرد. قابلمــه هــا وارد دســتگاه شــده و بعــد از 

  فر برنج تك پرسي شيدپخت



 

 

شده از فر خارج می گردد. با این فر مـی تـوان انـواع تـه چـین، بـرنج بـا تـزئین تـه دیـگ، مـوغ 
  بریانی، پیتزا، همبرگر، سیب زمین سرخ کرده و .. را طبخ کرد.

  ظرفیت و مدت زمان پخت

دقیقــه اســت. درجــه  ١٣پــرس در ســاعت اســت و زمــان لازم بــرای پخــت  ١١٠ظرفیــت دســتگاه 

حــرارت، ســرعت دســتگاه توســط اپراتــور تنظــیم و توســط تــابلو هوشــمند دســتگاه کنتــرل مــی 

  شود. 

  مزایا دستگاه

ــرنج و کــاهش  مشــتری پســندی، کــاربری آســان، مصــرف کــم گــاز، صــرفه جــویی در مصــرف ب
  مزایا این فر است.  هزینه نیروی انسانی از

 
  

  

  تهیه شده در واحد مهندسی شیدپخت


